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VERGANGENHEIT UND GEGENWART

Eigene Objekte und internationale Leihgaben aus renom-
mierten Museen sind Zeugen der engen Verbindung von Ver-
gangenheit und Gegenwart. Kombiniert mit multimedialen
Elementen und umrahmtvon einem umfangreichen Begleit-
programm, prasentiert die Ausstellung den Facettenreichtum
der japanischen Kulinarik. Nach Inrem Besuch der Ausstellung
heil3t es dannsicherlich:

LOiSHii!” - [ES SCHMECKT MiR.”

EXPORTSCHLAGER

Sushi und Sake zahlen zu den bekanntesten Exportschlagern
der japanischen Kiiche. Auch praktische Erfindungen wie die
Instant-Nudeln oder die bentd-Box finden bei uns immer mehr
Abnehmer. Doch die japanische Kiiche ist mehr als das. Anhand
des Essens lassen sich kulturelle Eigenheiten des Landes und
die Lebenswelt des Essenden erkennen.

REIS, MEERESFRUCHTE UND TEEKULTUR

Das Linden-Museum stellt ausgewadhlte Aspekte sowie aktu-
elle Tendenzen und Entwicklungen der japanischen Ess- und
Trinkkultur in den Mittelpunkt der Sonderausstellung. Grund-
legende Fragen liber Essen und Trinken in Japan werden auf
rund 1.000 m? Flidche beantwortet: Welche Bedeutung hat
Reis in der japanischen Kiiche? Welche Rolle spielen Fisch,
Meeresfriichte und Algen? Was macht die japanische Teekultur
so besonders? Und wie werden ausgewadhlte Zutaten zu Speisen
komponiert, die Augen und Gaumen gleichermafRen begeistern?
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FUR KINDER UND FAMILIEN
HALLO, iCH BiN YUKi!

Yuki zeigt euch, wasinihrer Heimat
gegessen und getrunken wird. Sie erzahlt
von ihren Lieblingsgerichten, warum
Samurai Reis als Bezahlung erhielten,
vom Picknick unter Kirschbliten und der
Teezeremonie. Wie isst man mit Stab-
chen? Was nimmt man im bento mit? Und
wie kam es, dass sich der Fischerjungein
die Meeresprinzessin verliebte?

Im Aktionsheft, dasihr kostenlos an der

Kasse bekommt, erzahlt Yuki noch mehr

tiberJapan. Es gibt Ratsel und Aufgaben

zu lésen. Sie lddt euch ein, genau hin-

zusehen -und wennihr alles herausbekommen habt, wartet
eine kleine Uberraschung auf euch.

Das Aktionsheft wird durch die Gesellschaft fiir Erd- und

Volkerkunde e.V. ermdglicht.

©Franziska Schaper

FOHRUNGEN

@

Familienfiihrungen ab 6:

ZuTischinJapan

Ein geselliges Picknick unter Kirschbliten, ein Besuch im Tee-
haus oder ein bento firunterwegs?

Reis gehortzu jeder Mahlzeit, aber wie isst man ihn mit Stabchen?
So.23.10.,6.11.,20.11.,11.12.,18.12.,8.1.,29.1., 12.2., 26.2.,
12.3.,19.3., 26.3., 2.4.,9.4.

jeweils 15-16 Uhr

€ 3,-zzgl. Ausstellungseintritt (bis einschl. 12 Jahre frei)

Ohne Anmeldung

Offentliche Fiihrungen

mittwochs 18 - 19 Uhr

freitags 15 - 16 Uhr, auer 14.4.

samstags 15-16 Uhr, auRer 24.12.,31.12., 15.4.
sonntags 11 und 14.30 Uhr, auRer 25.12., 16.4.
€ 3,-zzgl. Ausstellungseintritt

Ohne Anmeldung

Kuratorenfiihrungen mit Dr. Uta Werlich
Sa.29.10.,26.11.,10.12.,14.1.,11.2.,11.3., 22.4.
jeweils 14 - 15.30 Uhr

€5,-zzgl. Ausstellungseintritt

Ohne Anmeldung

FORTBILDUNGEN

Mo. 17.10., 14 -16.30 Uhr
Fir Lehrer/innen aller Schularten ab Klasse 5
Anmeldung bis 13.10.

Mo. 24.10.,14-16.30 Uhr

Fir Erzieher/innen und Grundschullehrer/innen

Anmeldung bis 20.10: Tel. 0711.2022-579 | fuehrung@lindenmuseum.de
Ohne Gebihr




BEGLEiTPROGRAMM

S0.16.10.,13und 15 Uhr

Cha no yu: Japanische Teezeremonie

Mit der Omotesenke-Teeschule Stuttgart

€ 4,-/3,-inkl. Dauerausstellung

Anmeldung bis 13.10.: Tel. 0711.2022-444 | anmeldung@lindenmuseum.de

S0.16.10.

Taiko-Workshops

Bauern und Fischer nutzten sie als Begleitung der schweren
Feldarbeit oder um bei Uberfillen Alarm zu schlagen. Aber
auch zu festlichen Anldssen spielte die Taiko eine Rolle. Der
Klang der groRen Trommeln unterstiitzte die Samurai und im
No-Theater war er ebenso zu héren wie bei religidsen Zeremo-
nien. Heute gilt das Taiko-Trommeln als Kunstform.

Mit Meisterin Eiko Kriiger aus Tokyo

11-12 Uhr: FirKinderab 10| € 10,-

14 -15.30 Uhr: Fir Erwachsene | € 40,-

Bitte sportliche Kleidung mit groRer Bewegungsfreiheittragen!

Anmeldung bis 7.10.: Tel. 0711.2022-444 | anmeldung@lindenmuseum.de

Fr.28.10., 20 Uhr
Dragon Days: Manga, Anime und Cosplay
+Von Mordshunger, Leibge-
richten und Kochkiinsten -
Wie und was essen eigentlich
Manga-Helden?" Comicwis-
senschaftlerin und Kulina-
ristin Linda-Rabea Heyden
me=m  kldrtauf. Im Anschluss gibt
FOLEWETY  esEinblicke in die Cosplay-
Szene mit Ausschnitten aus der Dokumentation ,Kosupure”
und einem Panel mit Regisseur Thomas Holzel sowie dem
bekannten Cosplayer Rudolf ,Naisho" Arnold. Und im Hinter-

grund fertigt die Mangaka Tamasaburo
live die Zeichnung einer futternden
Manga-Figur an.

€ 6,- (Eintritt frei im Cosplay!)

Tipp: Fihrungvorab, 18.30-19.30 Uhr
Anmeldung bis 25.10.: Tel. 0711.2022-444 | anmeldung@lindenmuseum.de
€ 3,-zzgl. Ausstellungseintritt

@

Mi. 2.11.,14-16 Uhr
Ferienprogramm ab 8:
Herbst, Winter, Friihling,
Sommer

Zu jeder Jahreszeit gibt es
spezielle Gerichte. Im Herbst
trifft man sich zum Picknick
unter leuchtenden Ahorn-
blattern, im Frihling feiert
man die Kirschbliiten. Dies
alles findet man auch auf
Holzschnitten wieder. Wir
drucken ein Bild, das du mit
schonen Schriftzeichen ver-
zieren kannst.

€ 3,-inkl. Ausstellungseintritt

. 3
- “Selatrin schineider

Mi.16.11.,19.15 Uhr

Essen 4.0: Wie essen wir in der Zukunft? Essen wir die Welt-
meere leer? Wie weit darf Kultur Kulinaristik beeinflussen?
Experten beleuchten die Vernetzung von Esskultur und Natur
bei marinen Nahrungsgrundlagen am Beispiel von Japan. Sie
thematisieren den nachhaltigen Fischfang sowie die Uber-
fischung der Weltmeere und erdrtern, wie es gelingen kann, in
Zeiten von Fast Food und Globalisierung den Nachhaltigkeits-
gedanken auch beim Essen zu implementieren.

InKooperation mitder Umweltakademie Baden-Wiirttemberg

Eintrittfrei
Anmeldung: Tel. 0711.126-2819 | jessica.daul@um.bwl.de
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Sa.19.11.,10-16 Uhr

Workshop: Manga zeichnen (10 - 14 Jahre)

Im Workshop mit Stefan Dinter werden kurze Geschichten
zum Kochen entwickelt. Dabei gibt es Tipps und Ubungen zum
Comic- und Mangazeichnen, zum Character Design und zum
Seitenlayout. Jeder, der ein Strichmannchen zeichnen kann,
kann mitmachen.

€ 18,- inkl. Ausstellungseintritt

Anmeldung bis11.11.: Tel. 0711.2022-555 | schmidt@lindenmuseum.de
Mitfreundlicher Unterstitzung der Gesellschaft fir Erd- und Vélkerkunde e.V.

Sa.19.11.,13-16 Uhr

Shibori-Textilworkshop fiir Erwachsene

Shiboriist eine Farbetechnik, dieinJapan seitdem 8. Jahr-
hundertVerwendung findet. Je nach Faltung und Verschni-
rung des Stoffs vor dem Farbbad entstehen gepunktete oder
unregelmanig gestreifte Muster. Nach einer Fiihrung durch die
Ausstellung fahrt man gemeinsam mit der U-Bahn in die Ate-
lierwerkstatt nannatextiles, Claudiusstr. 10, Stuttgart-West.
Nach einer fachlichen Einfliihrung zu shibori steigt man in die
eigene kreative Umsetzung ein.

Workshopleiterin: Nanna Aspholm-Flik

€ 25,- inkl. Ausstellungseintritt, Fihrung, U-Bahn-Fahrt und Materialkosten
Anmeldung bis 27.10.: Tel.0711.2022-579

fuehrung@lindenmuseum.de ﬁ
Mitfreundlicher Unterstitzung der TRUMPF GmbH + Co. KG

S0.20.11.,17 Uhr

Japan. Eine moderne Abenteuerreise

Die Live-Reportage von Marcus Haid fiihrtvon der griinen
Urwaldinsel Yakushima im Siden, Gber Kyushu und Honshu bis
inden duflersten Norden aufdie Insel Hokkaido.

In Kooperation mit Olaf Kriiger

VVK: €16,50/13,50, Tageskasse: € 18,-/15,-

Tickets: i-punkt, Tel. 0711-2228-111

Ndhere Informationen und weitere Live-Reportagen:
www.traumundabenteuer.com

Fr.25.11.,16-19.30 Uhr

Whisky-Tasting

GenieRRen Sie nach einer Fihrung durch die Sonderausstellung
den klassisch-eleganten Stil sechs japanischer Premium-

Whiskys und Kdstlichkeiten aus der Kiiche.

In Kooperation mit bestwhisky.de und Tokio Dining

€ 70,- inkl. Ausstellungseintritt

Anmeldung bis 10.11.: Tel. 0711.2022-579 | fuehrung@lindenmuseum.de
Ndhere Informationen: www.lindenmuseum.de

Mi. 30.11.,19.15-21.30 Uhr

Diskussion: Heilige Mdhler

Essen hat eine ausgeprdgt religids-rituelle Seite: Gebete, Op-
fer, Zeremonien, die sich mit Nahrungsmitteln verbinden oder
beim Essenvollzogen werden, oder auch Ge- und Verbote
zum Konsum bestimmter Speisen. Diese religiosen Facetten
und ihre Tragweite diskutieren wirvor dem Hintergrund von
Mythen und Legenden, die sichinJapan um Herkunft und Be-
deutung etwa von Reis, Fisch oder Sake ranken.

Moderation: Eberhard Schwarz, Evangelische Kirche in der City, und Roland
Weeger, Katholisches Bildungswerk Stuttgart

Prof. Dr.Inés de Castro, Direktorin des Linden-Museums, Dr. Uta Werlich, Kuratorin
der Ausstellung, und Toko Shimomura, wissenschaftliche Volontarin.

In Kooperation mitder EvangelischenKirche in der City und dem Katholischen
Bildungswerk Stuttgart

€ 13,-inkl. Ausstellungseintritt und Kurzfiihrung

Anmeldung bis 25.11.: Tel. 0711.7050-600 >V E?I?Srlui;cswesrk
info@kbw-stuttgart.de ﬁ{ Stuttgart
Fr.2.12.,18.30 Uhr

Vortrag: Der Reisbauin Japan

©Katrin Schneider

Reisist bis heute das wichtigste Grundnahrungsmittel Japans
und wird auf Festen als Opfer fiir die GOtter dargebracht. Der
Diavortrag zeigt die traditionellen Techniken des Nassreisbaus
und einige der begleitenden Riten, die die japanische Kultur
nachhaltig gepragt haben.

Referent: Dr. Ulrich Pauly, Bonn

In Kooperation mit der Gesellschaft fir Erd- und Vélkerkunde e.V. und der
Deutsch-Japanischen Gesellschaft Baden-Wiirttemberg e.V.

€3,-/2,-




S0.4.12.,11 -18 Uhr

Thementag: Es gibt Reis, Baby! Sushi, Sake & Co.
11-12.30 Uhr: Wissenswertes (iber Miso mit Peter Koch
(Schwarzwald-MIS0) inkl. Verkostung

12.30 Uhr: Konstitutionsanalyse mithilfe der Tanita Korperana-
lysewaage

Kinderprogramm ab 6 @

14 und 15 Uhr Klnderfuhrungen Reis - Nahrung, Bezahlung

| ST und Gabe der Gotter
p— Reis spielt nicht nurbei
4 Mahlzeiten die Hauptrolle,

sondern war friher auch der
Lohn der Samurai. Landschaf-
ten mit Reisfeldern sind be-

=, : liebte Szenen auf Rollbildern
KOTinder-Museumsaiihd i N Dr Sl und Holzschnitten.

14 -16 Uhr offenes Kinderprogramm: Onigiri - Reisbdllchen
firunterwegs

Der als Dreieck oder Kugel geformte und mit einem Algenblatt
umwickelte Reis ist ein beliebter Imbiss. Viele Onigiri werden
hiibsch gestaltet, z.B. als Pandabdren. Hast auch du eine Idee
flir ein Onigiri?

€ 3,-Kinderprogramm inkl. Ausstellungseintritt

. 1 14und17.30 Uhr Sake-
\":“ Verkostung mit Sommeliere
11" Yoshiko Ueno-Miiller

i € 40,-inkl. japanischem Imbiss. An-
meldung bis 18.11.: Tel. 0711.2022-
444 | anmeldung@lindenmuseum.de

o

16 Uhr:Jiro und das beste
Sushi der Welt
Dokumentarfilm von David
Gelb iberden legenddren
Sushi-MeisterJiro Ono und
seine winzige Sushi-Barin
Tokyo

USA 2011, FSK 0, 81 Minuten
€5,-/4,-

N
ZAUBERHAFTE WELTEN

iN JAPANIiSCHEN ANiME

Die Stuttgarter Kinderfilmtage
zu Gast im Linden-Museum

Mi. 7.12.,8.30 Uhrund Sa. 10.12., 15.30 Uhr
Chihiros Reise ins Zauberland

©Universum Film

Die kleine Chihiro muss mitihren Eltern in eine andere Stadt
ziehen. Auf dem Weg dorthin verirren sie sich jedoch und ge-
langen durch ein Tor in ein Zauberland.

Ausgezeichnet mitdem Oscarund dem Goldenen Bdren der Berlinale. Regie:
Hayao Miyazaki, Japan 2001, FSK 0, 120 Minuten

Do.8.12.,8.30 Uhr
Das wandelnde Schloss

Sophie verliebtsich in den Zauberer Hauro, aber eine eifer-
stichtige Hexe verwandelt sie in eine alte Frau. Daraufhin
flichtet sie zu Hauro ins ,wandelnde Schloss", um dort uner-
kannt zu arbeiten.

Regie: Hayao Miyazaki, Japan 2004, FSK 0, 115 Minuten



Fr.9.12.,8.30 Uhr

Wie der Wind sich hebt

Jiro traumt davon, Pilot zu werden, aber seine Kurzsichtigkeit
hindertihn daran. Er gibt aber seinen Traum nicht auf und wird
Flugzeugkonstrukteur. Alles scheint perfekt, doch dann gerat
erinein Erdbeben ...

Regie: Hayao Miyazaki, Japan 2013, FSK 6, 122 Minuten

Zusatzliche Optionen fiir Schulklassen nach den Filmenam 7.,
8.und9.12.:

11-12Uhr

Fihrung durch die Ausstellung

11-12.30 Uhr

Workshop: Manga zeichnen (Klasse 4-7)

Im Workshop mit Stefan Dinter werden kurze Geschichten
zum Kochen entwickelt. Dabei gibt es Tipps und Ubungen zum
Comic- und Mangazeichnen, zum Character Design und zum
Seitenlayout. Jeder, der ein Strichmannchen zeichnen kann,
kann mitmachen.

In Kooperation mit der vhs stuttgart

Filme: Schiler/innen: € 3,- | Erwachsene: € 4,- | Gruppenkarten ab 8 Personen: € 2,-
Fihrungsgebiihr € 1,50 pro Schiiler/in (fir Stuttgarter Schulen) bzw.

€ 40,-/Std. (fir auswartige Schulen) | Freier Eintritt fir Schiler/innen bis ein-
schl. Klasse 8 und bis zu zwei Begleiter/innen. Ab Klasse 9 € 1,-pro Schiiler/in
Manga-Workshop: € 4,- pro Schiiler/in

Veranstaltungsort: Linden-Museum Stuttgart

Anmeldung Gbervhs stuttgart, Treffpunkt Kinder: ﬂ‘iﬁeﬁ“ﬁ
Tel. 0711.1873-881, kinderfilmtage@vhs-stuttgart.de FILMTAGE

Mi. 7.12.,20 Uhr

Spielfilm: Kirschbliiten und rote Bohnen
Frisch aus dem Gefdangnis entlassen findet Sentaro Arbeitin
einer Backerei. Ebenso neu angestelltist die alte Frau Tokue.
Sie stellt die begehrte Bohnenpaste her, die der Backerei zu
neuem Erfolg verhilft. Schnell geht das Gerticht um, dass Tokue
magische Hande hat. Doch stimmt es ebenso, dass sie frilher
Lepra hatte?

Regie: Naomi Kawase, Japan 2015, FSK 0, 109 Minuten

Inder Reihe ,Mitden Augen deranderen”in Kooperation mit der vhs stuttgart.
€4,

rJ
e vhs
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Fr.9.12.,14-17 Uhr

Workshop: Manga zeichnen (6 - 10 Jahre)

Im Workshop mit Stefan Dinter werden kurze Geschichten zum
Thema Kochen entwickelt. Dabei gibt es Tipps und Ubungen
zum Comic- und Mangazeichnen, zum Character Design und
zum Seitenlayout. Jeder, der ein Strichmannchen zeichnen
kann, kann mitmachen.

€10,- inkl. Ausstellungseintritt

Anmeldung bis 2.12.: Tel. 0711.2022-555 | schmidt@lindenmuseum.de

Mit freundlicher Unterstiitzung der Gesellschaft fir Erd- und Vélkerkunde e.V.

Fr.9.12.,18.30 Uhr

Vortrag: Das Erdbeben von Ostjapan und die Optionen einer
Risikogesellschaft

Die Dreifachkatastrophevom 11. Marz 2011 - Erdbeben, Tsu-
nami, Kernschmelze - ist Anlass, bei der Kalkulierung hochris-
kanter Phanomene lGber dasvermeintlich Unmaogliche nachzu-
denken. Wie halt es Japan mit dem Risiko und der Sicherheit,
wenn es um die Verwundbarkeit durch Naturkatastrophen und
Atomenergie geht? Mit diesen Fragen ist nicht nur die Gesell-
schaftJapans konfrontiert.

Referent: Prof. Dr. Winfried Fliichter, Universitdt Duisburg-Essen

In Kooperation mit der Gesellschaft fir Erd- und Vélkerkunde e.V. und der
Deutsch-Japanischen Gesellschaft Baden-Wiirttemberg e.V.

€3,-/2,-

Sa.10.12.,10-16 Uhr

Workshop: Manga zeichnen (15 - 20 Jahre)

Im Workshop mit Stefan Dinter werden kurze Geschichten zum
Thema Kochen entwickelt. Dabei gibt es Tipps und Ubungen
zum Comic- und Mangazeichnen, zum Character Design und
zum Seitenlayout.

€18,-inkl. Ausstellungseintritt

Anmeldung bis 2.12.2016: Tel. 0711.2022-555 | schmidt@lindenmuseum.de
Mit freundlicher Unterstiitzung der Gesellschaft fir Erd- und Vélkerkunde e.V.

@

Sa.10.12.,14und 15 Uhr

Erzdhlungen ab 7: Mukashi, Mukashi - vor langer, langer
ZeitinlJapan

Uschi Erlewein erzahlt von Reisknddeln, Pfirsichkindern und
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sprechenden Teekesseln, (iber den Sinn des Lebens und die Su-
che nach Gliick, von geschickten Handen, Winden und gutem
Benehmen...

Erwachsene: € 4,- | Kinder: € 3,- inkl. Dauerausstellung

@

Di.3.1.,14-16 Uhr

Ferienprogramm ab 8: Vom Mondhasen, der Klebreis
stampfte

Zu Neujahrisst man mochi, kleine Kuchen aus gestampftem
Klebreis. Dieserist nahrhaft und gilt als heiliges Lebensmittel,
dainihm der ,Geist des Getreides" verdichtetist. Der Kranich
steht fiirein langes Leben und wird deshalb oft als Origami ge-
faltet. Welche Brauche und Spiele findet man noch zu Neujahr?
€ 3,-inkl. Ausstellungseintritt

Sa.7.1.,14-17 Uhr
Sashiko-Textilworkshop

‘ - _ --..- 1 -.:, .Foto:Stefan Hohloch
Die japanische Sticktechnik sashiko wird traditionell zur Ver-
zierung eines einfachen Baumwollstoffs mit alten, oft symbo-
lischen Mustern und Motiven verwendet. Nach einer Fiihrung
durch die Ausstellung fahrt man gemeinsam mit der U-Bahnin
die Atelierwerkstatt nannatextiles, Claudiusstr. 10, Stuttgart-
West. Nach einer fachlichen Einflihrung zu shibori steigt man
indie eigene kreative Umsetzung ein.
Workshopleiterin: Nanna Aspholm-Flik
Flr Erwachsene und Kinder ab 10 in Begleitung
Erwachsene: € 25,- | Kinder: € 15,- inkl. Ausstellungseintritt, FGhrung, U-Bahn-
Fahrtund Materialkosten
Anmeldung bis 15.12.: Tel.0711.2022-579
fuehrung@lindenmuseum.de
Mitfreundlicher Unterstitzung der TRUMPF GmbH + Co. KG
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Fr.13.1.,18.30 Uhr

Vortrag: Tee - Ein ,Lebenselixier” zwischen Alltag, Mode,
Luxus und Kunst

Tee ist mithin nach Wasser das meist konsumierte Getrank
und doch weit mehr als eine durstléschende Flissigkeit mit
verschiedenen Geschmacksnoten. Am Beispiel des tibetischen
Buttertees und des japanischen Griintees gibt der Vortrag Ein-
blicke in zwei faszinierende Tee-Trinkkulturen Asiens.
Referentin: Dr. Martina Wernsdorfer, Volkerkundemuseum der Universitat Ziirich
In Kooperation mit der Gesellschaft fir Erd- und Vélkerkunde e.V. und der
Deutsch-Japanischen Gesellschaft Baden-Wiirttemberg e.V.

€3,-/2,-

Sa.14.1.,10-16 Uhr

Workshop: Manga zeichnen fiir Erwachsene

Im Workshop mit Stefan Dinter werden kurze Geschichten
zum Kochen entwickelt. Dabei gibt es Tipps und Ubungen zum
Comic- und Mangazeichnen, zum Character Design und zum
Seitenlayout. Jeder, der ein Strichmannchen zeichnen kann,
kann mitmachen.

€ 25,- inkl. Ausstellungseintritt

Anmeldungbis 6.1.: Tel. 0711.2022-555 | schmidt@lindenmuseum.de

Mit freundlicher Unterstiitzung der Gesellschaft fir Erd- und Vélkerkunde e.V.

S0.15.1.,ab 14 Uhr
Thementag: Achtsamkeit
und Stille - Facetten der
japanischen Teekultur

D

Kinderprogramm ab 6

14 Uhr: Chanoyu
Teezeremonie flr Kinder mit
der Omotesenke-Teeschule
Stuttgart

14.30 und 15.30 Uhr Kinder-
fuhrungen: Chanoyu -
heiRes Wasser fiirden Tee

o
Man wartet in der Stille des “"‘!E.”M“é?“mﬁh-

Gartens, bis der Gastgeber in das Teehaus hineinbittet. Das




Zubereiten und gemeinsame Trinken des Tees folgt den Regeln
derTeezeremonie chanoyu.

14.30 - 16.30 Uhr offenes Kinderprogramm: Das Rauschen des
Windes in der Kiefer - Rollbilder im Teehaus

Teehduser werden schlicht, stilvoll und passend zur Jahreszeit
eingerichtet. Die Teeschale, die Blumen und dasRollbild sind
perfekt aufeinander abgestimmt. Du erfahrst, wie ein Rollbild
aufgebaut ist, und kannst selbst eines mit Schriftzeichen und
Wintermotiven gestalten.

€ 3,- Kinderprogramm inkl. Ausstellungseintritt

ab 14 Uhr: Tee-Verkostung mit Keiko Tee

15 Uhr: Teezeremonie fiir Erwachsene mit der Omotesenke-
Teeschule Stuttgart,
€3,-

16 Uhr: Ikebana-Zeremonie mit Meisterin Hannelore Storzin-
ger (Kaden Ryu)
€3,-

18 Uhr: Die Stille héren. Solomusik der Shakuhachi-mitJim
Franklin
Die Bambusflote Shakuhachi
bestehtaus einem dem Wur-
zelende der Pflanze entnom-
: menen Bambusrohr mit finf
Griffltdchern und einer schra-
y gen Anblaskante am oberen
/7 Ende. Diese Form ermoglicht
ein breites Spektrum an
Klangschattierungen. Die
traditionellen Stiicke, die
honkyoku, schopfendaraus,
bewahren aber ein Geflihl der
inneren Stille, ein Ideal des
Zen-Buddhismus. Der Kompo-
1 nist und Musikwissenschaft-
‘ . ler Jim Franklin erhielt 1996
G WIS denTitelshihan (Meister).

€12,-/10,-
Reservierung: Tel. 2022-444, anmeldung@lindenmuseum.de
16

Mi. 18.1.,17.30 Uhr

Oishii! Dine Around

Nach einer einstiindigen Fiihrung gibt esum 19.30 Uhr ein
japanisches Spezialitdten-Men( im Restaurant Tokio Dining,
Steubenstralle 12, 70190 Stuttgart.

€ 53,- inkl. Fihrung, Ausstellungseintritt und Men( (Getranke extra)

Die Anfahrt zum Restaurant nach der Fiihrung muss selbstdndig erfolgen.
Anmeldungbis 5.1.: Tel. 0711.2022-579 | fuehrung@lindenmuseum.de
Ndhere Informationen: www.lindenmuseum.de

Fr.20.1.,16 bis 19.30 Uhr

Whisky-Tasting

GenieRRen Sie nach einer Fiihrung durch die Sonderausstellung
den klassisch-eleganten Stil sechs japanischer Premium-
Whiskys und Kostlichkeiten aus der Kiiche.

In Kooperation mit bestwhisky.de und Tokio Dining

€ 70,- inkl. Ausstellungseintritt

Anmeldungbis 5.1.: Tel. 0711.2022-579 | fuehrung@lindenmuseum.de
Ndhere Informationen: www.lindenmuseum.de

Sa.21.1.,11-12.30 Uhr

Fiihrung fiir blinde und sehbehinderte Menschen
Anschauliche Beschreibungen und Dinge zum Ertasten ver-
mitteln einen Eindruck derjapanischen Kiiche und der damit
verbundenen Lebenswelten.

€ 3,-zzgl. Ausstellungseintritt

Anmeldung bis 19.01.: Tel. 0711.2022-579 | fuehrung@lindenmuseum.de

Sa.21.1.,18 Uhr

Shinnenkai

Feiern Sie mit der japanischen Community das Neujahrsfest
mit abwechslungsreichem Programm und Musik!

In Kooperation mit der Deutsch-Japanischen Gesellschaft Baden-Wirttemberg e.V.
€12,-/8,-

Ndhere Informationen und Anmeldung: www.japan-in-baden-wuerttemberg.de

Mi. 25.1.,19.30 Uhr

Im Zauber Japans: Haiku und Flotenmusik

Mit Kaspar Wachinger (Sprecher Deutsch), Friedrich Koh Dolge

(SprecherJapanisch), Ingeborg Dahlke (Cembalo), Volkmar

GeiRhardt (Flote)

In Kooperation mit der Stuttgarter Musikschule ﬁ STUTTGARTER

Eintritt frei = MUSIKSCHULE
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Mi.1.2., 20 Uhr
Spielfilm: Sushiin Suhl
Die Tragikomddie beleuchtet die wahre Geschichte von Rolf
Anschitz, derinden 1970ern das einzige Japan-Restaurant der
DDR er6ffnete. Auf einen Platz mussten die DDR-Biirger bis zu
anderthalb Jahre warten.

Regie: Carsten Fiebeler, Deutschland 2012, FSK 0, 107 Minuten

Inder Reihe ,Mitden Augen deranderen”in Kooperation mit der vhs stuttgart
€4,

il
e vhs

Fr.3.2.,18.30 Uhr

Vortrag: Der Naturraum als Potenzial und Herausforderung
Eine Einfihrungin die physio-geographischen Grundlagen
Japans, ihre naturlandschaftlichen Zusammenhange und kul-
turlandschaftlichen Auswirkungen.

Referent: Prof. Dr. Winfried Fliichter, Universitdt Duisburg-Essen

In Kooperation mit der Gesellschaft fir Erd- und Vélkerkunde e.V. und der
Deutsch-Japanischen Gesellschaft Baden-Wiirttemberg e.V.

€3,-/2,-

So0.5.2.,11 Uhr

Matinée-Vortrag: Japanischer Holzschnitt

Im Rahmen der Ausstellung ,Ans andere Ende der Welt-
Japanund die europdischen Meister der Moderne" der
Staatsgalerie Stuttgart

Referent: Prof. Dr. Matthi Forrer, Leiden (NL)

Ort: Staatsgalerie Stuttgart | Eintritt frei

auoebsieers kel

So.5.2.,15Uhr

Expertenfiihrung: Japanische Holzschnitte in der Sonder-
ausstellung ,,Oishii! Essen in Japan”

Mit Prof. Dr.

Matthi Forrer,

Leiden (NL)

€5,-zzgl. Aus-

stellungseintritt

Mi. 8.2.,19.15-21.30 Uhr
Diskussion: Essen und Identitit
Lassen die sozialen Gewohnheiten des Essens und Trinkens
Rickschlisse auf das Selbstverstandnis, auf die sozialen Kon-
struktionen von Identitat, Rang und Rollenbildern zu? Veran-
dernsich mit dem Einzug westlicher Essensgewohnheitenin
Japan gesellschaftliche Leitbilder? Oder bewahrtsich Japan
gerade im Bereich der Esskultur Traditionen auf, die seine
kulturelle Identitdt weiterhin pragen?

Moderation: Eberhard Schwarz, Evangelische Kirche in der City, und Roland Wee-
ger, Katholisches Bildungswerk Stuttgart

Mit Prof. Dr. Inés de Castro, Direktorin Linden-Museum, Dr. Uta Werlich, Kuratorin
der Ausstellung, und Toko Shimomura, wissenschaftliche Volontdrin

In Kooperation mitder EvangelischenKirche in der City und dem Katholischen
Bildungswerk Stuttgart

€ 13,-inkl. Ausstellungseintritt und Kurzfiihrung
Anmeldung bis 3.2.: Tel.0711.7050-600
info@kbw-stuttgart.de

}v Eglt(f’wolisches "
ildungswer|
AL Stuttgant

Mi. 15.2.,14-17 Uhr

Kombi-Fihrung: Japan und die europdischen Meister
der Moderne

Sie besuchen zundchst die Ausstellung ,Oishii! Essenin
Japan”und entdecken Aspekte der Gesellschaft und
KulturJapans anhand zahlreicher Holzschnitte. Japanische
Farbholzschnitte haben Ende des 19. und zu Beginn des
20.Jahrhunderts europdische Kiinstler in ihrer Suche nach
neuen Ausdrucksformen beeinflusst. Diesem als Japonis-
mus bezeichnetem Phdanomen widmet sich der zweite Teil
der Fihrungin der Ausstellung ,Ans andere Ende der Welt
-Japanunddie europdischen Meister der Moderne" in der
Staatsgalerie Stuttgart.

Mit Anette Ochsenwadel M.A. und Ursula Hige M.A.

suoebsieers kal

€12,- zzgl. Ausstellungseintritte

Treffpunkt: Linden-Museum Stuttgart

Anmeldung bis 8.2.: Tel.0711.2022-579 | fuehrung@lindenmuseum.de
In Kooperation mit der Staatsgalerie Stuttgart




Mi. 15.2.,17.30 Uhr

Oishii! Dine Around

Nach einer einstiindigen Fiihrung gibt esum 19.30 Uhr ein
japanisches Spezialitdten-Meni{ im Restaurant Kurose,
Rotebiihlstrale 50, 70178 Stuttgart.

€ 48,-inkl. Fihrung, Ausstellungseintritt und Meni (Getranke extra)

Die Anfahrtzum Restaurant nach der Fiihrung muss selbstdandig erfolgen.
Anmeldungbis 1.2.: Tel.0711.2022-579 | fuehrung@lindenmuseum.de
Ndhere Informationen: www.lindenmuseum.de

Fr.17.2.,18.30 Uhr

Vortrag: 0-motenashi - Japanische Gastlichkeit. Facetten
eines kulturellen Schliisselkonzepts

0-motenashi als Gastlichkeitsphilosophie spricht alle fiinf
Sinne an. Haufig beruft man sich dabei auf die Tradition des
sado oder chado, des Teekults. Erist gewissermalRen die am
starksten durchdsthetisierte und ritualisierte Form japanischer
Gastlichkeit. Der Vortrag erkundet Ideale und Praxis der japa-
nischen Gastlichkeit im privaten wie im 6ffentlichen Raum.
Referentin: Prof. Dr. Irmela Hijiyva-Kirschnereit, FU Berlin

In Kooperation mit der Gesellschaft fir Erd- und Vélkerkunde e.V. und der
Deutsch-Japanischen Gesellschaft Baden-Wiirttemberg e.V.

€3,-/2,-

S0.19.2.,ab 14 Uhr
Thementag: Hina matsuri - ein Fest nicht nur fir Madchen

©Japan Tourism Agency

Kinderprogramm ab 6: @

14und 15 UhrKinderfihrungen: Festtagskleidung
Schon mit drei Jahren bekommen Kinderihren ersten Kimono.
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Mitihren prachtigen bunten Mustern sind Kimonos als Festge-
wand bestens geeignet.

14 -16 Uhr: Schon wie eine Geisha
Keiko Tanikawa zeigt ihre Kimono-Sammlung: Zum Anschauen
und Anprobieren - auch fur Erwachsene!

14 - 16 Uhr offenes Kinderprogramm: Das Kaiserpaarund sein
Hofstaat

An hina matsuri stellt jedes Mddchen seine prachtig gekleideten
Puppen auf eine Treppe. Ganz oben steht das Kaiserpaar, darun-
ter der Hofstaat. Diese Puppen beschiitzen die Madchen. Sehr
bekanntsind inJapanauch die kleinen kokeshi, Puppen aus Holz,
die mit Blumen und Mustern bemaltsind. Auch wir werden eine
kokeshi odereine Kaiserpuppe aus Papier gestalten.

14.30 und 16 Uhr Kamishibai- japanisches Papiertheater ab 4:
Veronika Hinkelbein erzahlt ,Der geheimnisvolle Loffel" und
+DerMann unddie Maus"

€ 3,-Kinderprogramm inkl. Ausstellungseintritt

@

Sa.25.2.,10.30-12 Uhr

Ikebana-Workshop fiir Kinder (9 - 12)

Die Kunst des Blumenarrangierens mit Ikebana-Meisterin
Hannelore Storzinger (Kaden Ryu): Gestaltet ein schones
Gesteck fir Zuhause!

€ 8,- Materialkosten

Anmeldung bis 17.2.: Tel. 0711.2022-444 | anmeldung@lindenmuseum.de

S0.26.2.,13und 15 Uhr
Cha no yu: Japanische Teezeremonie

Mit der Omotesenke-Teeschule Stuttgart
€ 4,-/3,-inkl. Dauerausstellung
Anmeldung bis 23.2: Tel. 0711.2022-444 | anmeldung@lindenmuseum.de



@

Mi.1.3.,14-16 Uhr
Ferienprogramm ab 8: Reis mit Stabchen?
Reis gilt auch als Seele Japans. Er war sehr wertvoll. Die Bau-

ern, dieihn anbauten, mussten ihre Steuern damit begleichen.

Und Samurai erhielten ihn als Lohn. Reis ist Hauptbestandteil
einer Mahlzeitund wird, ebenso wie die Beilagen, in kleinen
Schdlchenserviert. Du erfahrst, welche Regeln am Tisch gel-
ten und kannst den Umgang mit Stabchen Giben. Es gibt einen
hilfreichen Trick!

€ 3,-inkl. Ausstellungseintritt

Fr.3.3.,10-13 Uhr

Shibori-Textilworkshop

Shiboriist eine Farbetechnik, dieinJapan seitdem 8. Jahr-
hundert Verwendung findet. Je nach Faltung und Verschni-
rung des Stoffs vor dem Farbbad entstehen gepunktete oder
unregelmanig gestreifte Muster. Nach einer Fihrung durch die
Ausstellung fahrt man gemeinsam mit der U-Bahn in die Ate-
lierwerkstatt nannatextiles, Claudiusstr. 10, Stuttgart-West.
Nach einer fachlichen Einfliihrung zu shibori steigt man in die

eigene kreative Umsetzung ein.
Workshopleiterin: Nanna Aspholm-Flik

Flr Erwachsene und Kinder ab 10 in Begleitung
Erwachsene: € 25,- | Kinder: € 15,- inkl. Ausstellungseintritt, Fihrung, U-Bahn-
Fahrtund Materialkosten

Anmeldung bis 10.2.: Tel. 0711.2022-579
fuehrung@lindenmuseum.de ﬁ

Mitfreundlicher Unterstitzung der TRUMPF GmbH + Co. KG

Fr.3.3.,18.30 Uhr
Vortrag: Wirtschaftliche Bedeutung der japanischen Le-
bensmittelindustrie und aktuelle Trends
Die japanische Kiiche gehdrt zum UNESCO-Weltkulturerbe, und
Japaner haben eine besonders hohe Lebenserwartung. Dies
lasst auf ganz besondere Erndhrungsgewohnheiten schlie-
Ren. DerVortrag beleuchtet die japanische Lebensmittelin-
dustrie, die mit vielen innovativen Produkten eine alternde
Gesellschaft versorgt und dabei auch die Modernisierung der
japanischen Landwirtschaft vorantreibt.
Referent: Prof. Dr. Rolf Schmid, Bio4Business, Stuttgart
In Kooperation mit der Gesellschaft fir Erd- und Vélkerkunde e.V. und der
Deutsch-Japanischen Gesellschaft Baden-Wiirttemberg e.V.
€3,-/2,-
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Fr.10.3.,14-17 Uhr

Kombi-Fihrung: Japan und die europdischen Meister
der Moderne

Sie besuchen zundchst die Ausstellung ,Oishii! Essenin
Japan”und entdecken Aspekte der Gesellschaft und
KulturJapans anhand zahlreicher Holzschnitte. Japanische
Farbholzschnitte haben Ende des 19. und zu Beginn des
20.Jahrhunderts europdische Kiinstler in ihrer Suche nach
neuen Ausdrucksformen beeinflusst. Diesem als Japonis-
mus bezeichnetem Phdanomen widmet sich der zweite Teil
der Fihrungin der Ausstellung ,Ans andere Ende der Welt
-Japanunddie europdischen Meister der Moderne" in der
Staatsgalerie Stuttgart.

Mit Anette Ochsenwadel M.A. und Ursula Hige M.A.

€12,- zzgl. Ausstellungseintritte

Treffpunkt: Linden-Museum Stuttgart

Anmeldung bis 2.3.: Tel. 0711.2022-579 | fuehrung@lindenmuseum.de
In Kooperation mit der Staatsgalerie Stuttgart

Mi. 15.3.,17.30 Uhr

Oishii! Dine Around

Nach einer einstiindigen Fihrung gibt es um 19.30 Uhr ein
japanisches Spezialitaten-Meni im Restaurant Tokio Dining,
Steubenstralle 12, 70190 Stuttgart.

€53,-inkl. Fihrung, Ausstellungseintritt und Men( (Getrdnke extra)

Die Anfahrt zum Restaurant nach der Fihrung muss selbstandig erfolgen.
Anmeldung bis 1.3.: Tel. 0711.2022-579 | fuehrung@lindenmuseum.de
Ndhere Informationen: www.lindenmuseum.de

Sa.18.3.,10.30-12 Uhr

Ikebana-Workshop fiir Erwachsene

Nach einer Einflihrung in die Kunst des Blumenarrangierens
gestalten die Teilnehmer mit Ikebana-Meisterin Hannelore
Storzinger (Kaden Ryu) selbst ein Gesteck.

€ 8,- Materialkosten

Anmeldung bis 10.3.: Tel. 0711.2022-444 | anmeldung@lindenmuseum.de

auolebsieers ka1




@

Sa.18.3.,14und 15 Uhr

Erzdhlungen ab 7: Mukashi, Mukashi - vor langer, langer
ZeitinJapan

Uschi Erlewein erzahlt von Reisknoddeln, Pfirsichkindern und
sprechenden Teekesseln, iber den Sinn des Lebens und die Su-
che nach Glick, von geschickten Handen, Winden und gutem
Benehmen...

Erwachsene: € 4,-| Kinder: € 3,- inkl. Dauerausstellung

Sa.18.3.,14-17 Uhr

Sashiko-Textilworkshop fiir Erwachsene

Die japanische Sticktechnik sashiko wird traditionell zur
Verzierung eines einfachen Baumwollstoffs mit alten, oft
symbolischen Mustern und Motiven verwendet. Nach einer
Fihrung durch die Ausstellung fahrt man gemeinsam mit der
U-Bahnin die Atelierwerkstatt nannatextiles, Claudiusstr. 10,
Stuttgart-West.

Workshopleiterin: Nanna Aspholm-Flik

€ 25,- inkl. Ausstellungseintritt, Fihrung, U-Bahn-Fahrt und Materialkosten

Anmeldung bis 23.2.: Tel. 0711.2022-579
fuehrung@lindenmuseum.de ﬁ

Mitfreundlicher Unterstitzung der TRUMPF GmbH + Co. KG

Mi. 22.3.,14 - 17 Uhr, nachster Termin Fr. 7.4., 14 - 17 Uhr
Kombi-Fihrung: Japan und die europdischen Meister der
Moderne

Sie besuchen zunachst die Ausstellung ,Oishii! Essenin
Japan”und entdecken Aspekte der Gesellschaft und
KulturJapans anhand zahlreicher Holzschnitte. Japanische
Farbholzschnitte haben Ende des 19. und zu Beginn des
20.Jahrhunderts europadische Kiinstlerin ihrer Suche nach
neuen Ausdrucksformen beeinflusst. Diesem als Japonis-
mus bezeichnetem Phanomen widmet sich der zweite Teil
der Fihrungin der Ausstellung ,Ans andere Ende der Welt
-Japanunddie europdischen Meister der Moderne" in der
Staatsgalerie Stuttgart.

Mit Anette Ochsenwadel M.A. und Ursula Hiige M.A.

auajebsieers ka1

€12,-zzgl. Ausstellungseintritte

Treffpunkt: Linden-Museum Stuttgart

Anmeldung bis 15.3. | Anmeldung fir Fr. 7.4. bis 31.3.: Tel. 0711.2022-579
fuehrung@lindenmuseum.de

In Kooperation mit der Staatsgalerie Stuttgart
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Sa.25.3.,16-2Uhr

Lange Nacht der Museen

Von Cosplay bis Teezeremonie - Japan mit allen Sinnen
erleben!

Mi. 5.4.,17.30 Uhr

Oishii! Dine Around

Nach einer einstiindigen Fihrung gibt es um 19.30 Uhr ein
japanisches Spezialitdten-Menu im Restaurant Kurose, Rote-
bihlstraRe 50, 70178 Stuttgart.

€ 48,-inkl. Fihrung, Ausstellungseintritt und Meni (Getranke extra)

Die Anfahrt zum Restaurant nach der Fiihrung muss selbstandig erfolgen.
Anmeldung bis 22.3.: Tel. 0711.2022-579 | fuehrung@lindenmuseum.de
Ndhere Informationen: www.lindenmuseum.de

@

Mi.12.4.,14-16 Uhr

Ferienprogramm ab 8: Geschichten von Fischerjungen,
Kugelfischen und Karpfendrachen

Das Meer und seine Bewohnersind nicht nurals Hauptnah-
rungsquelle bedeutsam, sondern auch Anlass fiir viele Erzah-
lungen tGber gefahrliche und fantastische Begebenheiten. Was
passiert, wenn der Wels Namazu entfesseltist? Und warum
hangt man koinobori (Karpfenbanner) in den Wind? Auch du
kannst einen kleinen koinobori entwerfen.

€ 3,-inkl. Ausstellungseintritt

@

Sa.15.4., 14 und 15 Uhr

Erzdhlungen ab 7: Mukashi, Mukashi - vor langer, langer
ZeitinlJapan

Uschi Erlewein erzahlt von Reisknodeln, Pfirsichkindern und
sprechenden Teekesseln, tiber den Sinn des Lebens und die
Suche nach Gliick, von geschickten Handen, Winden und
gutem Benehmen...

Erwachsene: € 4,- | Kinder: € 3,- inkl. Dauerausstellung




Di. 18.4. bis Sa. 22.4.

Japanisch Kochen im SlowMobil

Nach einer Fiihrung durch die Ausstellung kochen die Kinder
mit marktfrischen Zutaten im SlowMobil Stuttgart, einer kom-
pakten Kiiche in einem Fahrzeug vor dem Museum. Von Japan
inspiriert bereiten sie ein vegetarisches Gericht zu und essen
esim Anschluss gemeinsam auf!

Termine fir Kindervon 6 bis 9 Jahren:
Di. 18.4.,10 - 14 Uhr| Mi. 19.4.,14.30 - 17.30 Uhr | Do. 20.4., 10 - 14 Uhr | Fr.
21.4.,14.30 -17.30 Uhr| Sa. 22.4.,10 - 14 Uhr

Termine firKindervon 10 bis 12 Jahren:

Di. 18.4.,14.30-17.30 Uhr | Mi. 19.4., 10 - 14 Uhr | Do. 20.4., 14.30 - 17.30 Uhr |
Fr.21.4.,10-14Uhr|Sa. 22.4.,14.30-17.30 Uhr
Gebuhr: € 8,- fiir 4 Stunden | € 6,- fir 3 Stunden
Anmeldung bis 21.3.: Tel. 0711.2022-579 |

M N

Slow Mobil Stuttgart
fuehrung@lindenmuseum.de Dre Essperten

Fr.21.4.,18.30 Uhr

Vortrag: Der japanische Sake: Genussmittel und Heiliger Trank
Von der Herstellung her
eigentlich zu den Bieren zu
rechnen, stellt Sake (,Reis-
wein") eines der beliebtesten
Genussmittel Japans dar.
Kaum bekannt sein diirfte der
Umstand, dass dem Sake auch
im Bereich des Religiésen eine
grof3e Bedeutung zukommt.
DerVortrag macht diese
doppelte Funktion des Sake
deutlich.

Referent: Prof. Dr. Klaus Antoni, Universitdt Tibingen

In Kooperation mit der Gesellschaft fir Erd- und Vélkerkunde e.V. und der
Deutsch-Japanischen Gesellschaft Baden-Wiirttemberg e.V.

€3,-/2,-

So.23.4.,ab 14 Uhr
Sakura matsuri - Wir feiern die Kirschbliite

©Linden-Museufn StuttgartAFoto: A. Dre|

Zum Frihlingsbeginn, wenn die Kirschbdume in voller Bliite
stehen, treffen sich Jung und Alt, Familien und Kollegen, zum
geselligen Picknick unter dem zartrosa Bliitenmeer. Mit Spiel,
SpaR und Leckereien nehmen wir dieses Fest als Anlass, un-
seren letzten Ausstellungstag zu wiirdigen.

In Kooperation mitderJapanischen Schule Stuttgarte.v.

Ndhere Informationen: www.lindenmuseum.de

Freuen Sie sich auf ein Theaterprojekt in Kooperation mit

der Lerchenrainschule Stuttgart, dem Figurentheater Puppen-
schuppen und TUSCH, Theater und Schule Stuttgart!

Mit Unterstiitzung der Projektférderung ,Kulturelle Bildung"” des Landes
Baden-Wirttemberg fiir professionelle Freie Tanz- und Theaterschaffende

e

Ndhere Informationen: www.lindenmuseum.de




VHS STUTTGART:
PROGRAMMSCHWERPUNKT
JAPAN

Rund um die Themen Kultur, Sprache, Kunst und Gestalten
bietet die vhs stuttgartin ihren Raumlichkeiten folgendes
Angebot:

Ausstellung:

Fr.16.9.- Mo. 14.11., Die Garten Kyotos im Wandel der Jah-
reszeiten, Fotografien von Mizuno Katsuhiko (Japanisches
Kulturinstitut Kéln)

Konzert mit Rezitationen:

Fr.2.12.,18 Uhr + Zusatztermin im Linden-Museum: Mi. 25.01.,
19.30 Uhr

Im Zauber Japans - Haiku und Flotenmusik

Vortrage und Filhrungen:

Fr.14.und Sa. 15.10., 18 - 21 Uhr, Japanisch. Einfihrungin
Sprache und Kultur

S0.16.10.,11 - 13 Uhr, Fihrung durch den japanischen Garten
Do.20.10.,18-21.10 Uhr, Japony Pert - Encuentro de dos
culturas

Do. 20.10., 14 - 15.45 Uhr, Magische Orte und Traumrdtsel in
Akira Kurosawas Werk

Di. 6.12.,14.30 - 16.30 Uhr, Der Einfluss Japans auf die Kunst
der Moderne

Fr.9.12.,18 - 21 Uhr, Japan verstehen!

Fr.13.1.,10.30 - 12 Uhr, Sonderfiihrung im Linden-Museum
»0ishii! Essenin Japan"”, Veranstalter: treffpunkt 50plus

Kinstlerisches Gestalten

Ikebana fiir Anfangerinnen und Fortgeschrittene, Japanische
Kalligrafie: Kanji - Worte des Zen, Kana - Haiku im Winter und
Kanji - Frihlingsgedichte im Rollformat, Aikido fir Anfanger,
Manga zeichnen, Temari (Weihnachtskugeln nach alter japa-
nischer Technik) gestalten, Do it yourself - Kanzashi (Haar-
schmuck) aus Japan, Schnupperkurs Manga, Origami - Sterne
zu Weihnachten, Alles kawaii!! - japanische Maskottchen, Do it
yourself - Kimono nahen.

Sushi-Kochkurse
Sprachkurse
Die vhs bietet neben einem breiten Kursangebot die Mdglich-

keit, den Japanese Language Proficiency Test (JLPT) abzulegen.

Ndhere Informationen: www.vhs-stuttgart.de.

5) vhs




IN KOOPERATION MIT DER
1. STUTTGARTER
KOCHBUCHBIBLiOTHEK:

KATALOG ,OISHII! ESSEN IN JAPAN"

Zur Ausstellung erscheint ein reich bebilderter Katalog mit
interdisziplindren Beitrdgen japanischer Wissenschaftler, die
sich mit Essen und Trinken beschdftigen. Erhdltlich ist der Ka-
talog im Shop des Linden-Museums sowie online unter shop.
lindenmuseum.de zum Preis von € 24,90!

KULTURTIPPS

Landesmuseum Wiirttemberg: Die Schwaben. Zwischen My-
thos und Marke
22.10.2016 - 23. 4. 2017

Staatsgalerie Stuttgart: Ans andere Ende der Welt. Japan und
die europdischen Meister der Moderne
3.2.-18.6.2017

Maultaschen oder Sushi? Bier oder Sake? Toulouse-Lautrec
oder Ukiyo-e? Sie miissen sich nicht entscheiden. Besuchen
Sie unsere Sonderausstellung ,Oishii! Essen in Japan”, die
GroRe Landesausstellung ,Die Schwaben. Zwischen Mythos
und Marke" im Landesmuseum Wiirttemberg und die Ausstel-
lung ,Ans andere Ende der Welt. Japan und die europdischen
Meister der Moderne" in der Staatsgalerie. Bei Vorlage einer

gliltigen Oishii!-Eintrittskarte erhalten Sie ermaRigten Eintritt

in Landesmuseum und Staatsgalerie - sowie umgekehrt.

#0ishii2016 - Folgen Sie uns!

W www.twitter/lindenmuseum

El www.facebook.com/LindenMuseumStuttgart
@® www.pinterest.com/lindenmuseum
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Linden-Museum Stuttgart
Hegelplatz 1, 70174 Stuttgart
Tel.0711.2022-3/Fax 0711.2022-590
mail@lindenmuseum.de
www.lindenmuseum.de

Anfahrt
1. Bus: 40/42/43 (Linden-Museum) ;inden-M:Jseum
2.U9 /U14 (Berliner Platz) ;}k‘\

_ \ A
3.51-S6 (Hauptbahnhof) - @0 a0,
4. Parkhaus Katharinenhospital e

5. Parkhaus Holzgartenstralle

Offnungszeiten

15.10.2016 -23.4.2017
Di-Sa: 10-17 Uhr

Mi: 10 - 20 Uhr

Sound Feiertage: 10 - 18 Uhr
24.,25.,31.12.2016 und 14.4.2017 geschlossen

Eintritt

€10,-/8,-

Familienticket: € 20,- (2 Erwachsene + Kinder bis 18 Jahre)
Kinder bis einschl. 12 Jahre frei

Audioguide ,Oishii!" (dt./engl.): € 3,-

Kombi-Ticket fiir alle Ausstellungen

€13,-/10,-/Familie: € 26,- (2 Erwachsene + Kinder bis 18 Jahre)

Private Filhrungen

Erleben Sie die Ausstellung in einer privaten Gruppenfiihrung -
klassisch, mit Snack, Essen, Teeverkostung oder exklusiv mit
der Kuratorin.

Fiihrungsanmeldung fiir Gruppen

Dienstag bis Donnerstag, in den Ferien nur Donnerstag
9.30-12 Uhrund 14 - 16 Uhr

Tel.0711.2022-579 / Fax 0711.2022-590
fuehrung@lindenmuseum.de

Anmeldefrist bis 3 Wochen vor Fihrung

Hauptsponsor

Medienpartner

GESCHICHTE

MENSCHEN - EREIGNISSE - EPOCHEN

Gestaltung: attraktive grautone
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